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L' Qdyssie Enlvepreunariale

Suite a 10 années de travail dans les techniques du spectacle vivant
et de ’évenementiel, je suis parti explorer le monde au travers de
multiples voyages. C’est au court d’'un de ces périples qUE_j€ fais
mes premiéres armes dans le milieu de la restauration.

Entre mon c6té bon vivant et mes qualitées d’homme serviable,
j'allais bientot pénétrer dans un univers ou “rigueur” et “qualité”
sont les maitres mots qui dominent ce secteur. Apres quelques
essais en cuisine et en salle, je me passionne pour |'univers du bar,
des cocktails et des spiritueux.

Apres l'obtention d’'un CQP Barman, je multiplie les expériences
professionnelles dans différents types d’établissements afin de
parfaire mes connaissances et développer mon savoir faire. Je passe
rapidement du statut d’apprenti a barman puis manager jusqu’a
occuper des postes de direction.

Riche d’une expérience de plusieurs années je mets a présent
I’ensemble de mes compétences a votre service dans le but de ravir
vos papilles, de vous voir prendre autant de plaisir que j’en ai a vivre
ma passion.
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Des prestations réalisées “clés en main”.

Une mobilité assurée partout en France et dans les
pays limitrophes.

Des animations évenementielles élaborées sur mesure
afin d’étre au plus pres de vos envies et de vos besoins.

Un référentiel de 1500 recettes classiques et
signatures avec ou sans alcool.

Des prestations élaborées pour un minimum de 10
personnes.

Un professionnel diplomé d’un CQP barman et justifiant
de 10 années d’expérience dans le secteur de
I’évenementiel, qui supervise les prestations pour
garantir le succes et la qualité de votre événement.

Des barmans et serveur diplomés ou justifiant d’une
expérience significative interviennent sur  vos
événements.

La prise en compte des enjeux écologiques dans nos
locaux, pendant la préparation des évenements et lors
de la prestation.

Le recours a des préparations “fait maison” quand cela
nous est possible (fruits déshydratés, sirops, teintures
meres).

La sélection de produits locaux et de qualité et de
partenaires compétents.

Nous placons vos besoins et vos envies au centre de
notre activité afin de vous garantir des prestations de
qualité qui vous ressemblent.

Respecter les normes HACCP tout au long de nos
processus de production que ce soit lors de nos
préparations ou lors des prestations.



Nos Valeurs :

L’EXCELLENCE: en travaillant des produits de qualité et en faisant appel a des
fournisseurs et des collaborateurs professionnels.

LA SINGULARITE: nous créons des événements sur mesure, clés en main et
assurons des prestations haut de gamme en placant vos besoins et vos envie au
centre de notre activité.

L’INNOVATION: dans une démarche d’innovation perpétuelle, nous tentons de
créer de nouvelles animations afin de vous offrir toujours plus de choix.



Nos Barmans professionnels vous
initient a la dégustation des
spiritueux. Rhums, Gins, Whiskys
n'auront plus de secrets pour vous.
A la fois ludique et pédagogique,
cet atelier a pour but de vous
donner des techniques de
dégustation vous permettant ainsi
de briller en société et de vous
rendre autonome dans I'achat de
vos bouteilles.

1500 recettes de cocktails cIaSS|ques
et signatures, la possibilité de créer
votre propre cocktail, ...

Définissons ensemble la carte des
boissons qui sera présentée a vos
convives le jour de votre évenement.
Ces derniers seront réalisés sur
demande de vos invités, avec des
produits premiums et fait maison.

Mariages, Baptéme, Anniversaire, Soirée d’entreprise, Anniversaire, Soirée d’entreprise, EVJF / EVG,
EVJF / EVG. Team buliding.
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En solo ou en groupe, défiez vos
amis ou collegues dans ce
challenge de barman. Lors de cette
atelier, nos barmans vous guident
afin de réaliser un cocktail création.
Vous disposez de deux heures pour
créer un cocktail que vous
présenterez en suite a I'assemblé
sous le regard expert d’un jury.

Lors de cet atelier, vous réaliserez et
dégusterez  deux cocktails en
suivants les instructions de nos
barmans. Pendant ce laps de temps,
nos barmans vous confirons
également quelques secrets qui vous
permettront de réaliser vous méme
des cocktails a la maison, méme si
vous n'avez pas de matériel
spécifique.

Anniversaire, Soirée d’entreprise, EVJF / EVG, Anniversaire, Soirée d’entreprise, EVJF / EVG,
Team buliding. Team buliding.






Quoi de mieux qu’un cocktail pour célébrer un évenement ?

Cette boisson a la fois savoureuse, festive et distinguée est une invitation au voyage, un moment convivial et un plaisir

qui se déguste a chaque gorgée.

Prestations délivrables partout en France et dans
les pays limitrophes.

Animation cocktails prévue pour un minimum de 2
heures de service et pour 10 personnes minimum (a
raison de 3 cocktails avec ou sans alcool par
personne).

Prestation “tout compris”, nous délivrons le bar, le
personnel, le matériel et les produits nécessaires a
la prestation et assurons la production des cocktails
et le débarrassage des verres.

Prestation disponible en
Anglais et Espagnol
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Une équipe de barmans professionnels diplomés ou
justifiant d’une expérience conséquente en tant que
barman et serveur.

La création d’une carte de 3 cocktails classiques ou
signatures correspondant a vos godts et envies.

La possibilité d’ajouter des options supplémentaires
a votre prestation:
o Décoration des cocktails “bulles de fumée
aromatisées”.
e Impression alimentaire sur cocktails
e Personnalisation des fagades du bar / création
d’un bar sur mesure.
e Création d’un cocktail sur mesure.



La paillotte : ambiance tropicale garantie! Le comptoir palette : ambiance industrielle, Le comptoir palette : prend ses airs exotiques !
(non personnalisable). mais pas que... : Personnalisable (brut, nappé,
exotique, champétre...)

Afin de correspondre au mieux a vos thématiques, nous avons créée différents comptoirs.

Un matériel adapté a vos événements est le gage de bonnes conditions de travail, d’'une qualité de service exemplaire et
donc d’un événement réussi.




Votre événement est unique, rendons le inoubliable !

Odyssée Comptoir vous propose de personnaliser votre prestation dans ses moindres détails.

Lo o de \/@170 c@mﬂ%@v :

Pour satisfaire vos envies et correspondre au mieux a vos besoins,
nous vous proposons de choisir votre comptoir depuis laquelle seront
préparer les cocktails lors de votre évenement.

Option offerte.
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Aussi spectaculaire qu’inoubliable, la bulle de fumée aromatisée n’est pas qu’une simple décoration.

Une expérience visuelle, olfactive puis gustative s’offre a vous et vous invite a éveiller vos sens,
La dégustation de votre cocktail prend une toute autre dimension.

A partir de 100 € HT.
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Un logo d’entreprise, un slogan ou des prénoms
qui s'impriment sur votre cocktail, non vous ne
révez pas !

Grace a cette impression alimentaire, surprenez
vos convives avec cette décoration originale qui

séduira le plus grand nombre.

Disponible uniqguement sur les cocktails
contenant un émulsifiant .

A partir de 100 € HT.
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Une fagade a votre effigie ou a celle de votre entreprise. Un
besoin de décoration spécifique pour que le comptoir soit
accordé a la thématique de la soirée ?

Aucun probléme, nous pouvons adapter ces différents
parametres a vos besoins et envies.

Parmi les thématiques déja explorées :

ambiance tropicale, bohéme, prohibition, méditerranéenne.

A partir de 100 € HT.
& a@cmé@ Méa]%@w :

Vous désirez servir a vos invités un cocktail spécialement
créé pour vous, un cocktail qui vous ressemble ?

C’est tout a fait possible !

Rendez vous dans notre show room et apres quelques
questions sur vos préférences et vos godts, nous serons a
méme de vous proposer un cocktail sur mesure et vous le

faire déguster.

A partir de 100 € HT.
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C’est I'été, avec lui, le retour des apéros terrasses avec vos amis
et votre famille. Oui mais voila, c’est déja le mois de juin et apres
avoir dégusté votre énieme Mojito de la saison, vous et vos amis
aimeriez gouter d’autres cocktails.

Et si on vous donnait la possibilité d’apprendre de nouvelles
recettes pour épater vos proches et donner un second souffle au
rendez-vous des “copains d’abord” ?

L’atelier cocktails est la solution !

Nos Barmans sont passionnés par leur métier et ne demandent
qu’a partager leurs petits secrets professionnels.

2 heures de cours (ou plus) pour apprendre de nouvelles recettes,
mais également des astuces pour qu’a votre tour, vous puissiez
créer vos propres cocktails.

Aprés cet atelier, il vous suffira que d’un coup d’oeil dans votre
frigidaire et dans votre bar pour avoir une idée de cocktail !




A la fois ludique et pédagogique, cet atelier a pour objectif de vous initier ou de vous perfectionner aux techniques de
mixologie. A la fin de cette animation vous connaitrez de nouvelles recettes et serez a méme de créer vos propres

cocktails.
Nous partageons avec vous nos connaissances lors de ce moment convivial.

! i Une équipe de barmans professionnels diplomés ou
Prestations delivrables partout en France et dans D J N :
e justifiant d’une expérience conséquente en tant que
les pays limitrophes. ) :
AN barman et une expertise sur la connaissance des
produits présentés.
- B T ; d
: ) v (o La réalisation et degustation de deux recettes
Ateliers prévus pour un minimum de 2 heures . g - o
e ; 1) classiques sous les directives du barman ainsi que
d’animation et pour 10 personnes minimum. : g : i
I’apprentissage de techniques professionnelles.
o,
4

La possibilité d’ajouter cette option supplémentaire
a votre prestation:
e support de cours et goodies.

Prestation “tout compris”, nous sélectionnons pour
vous des produits prémium et apportons
I'intégralité du matériel nécessaire a la réalisation
de I'atelier.

Prestation disponible en
Anglais

A LA
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Défiez-vous entre amis, collégues ou en
famille afin de définir qui est le Cocktail
Master.

Seul ou en petits groupes, élaborez un
cocktail en suivant les conseils de nos
barmans. En fin d’atelier, ils définiront le
meilleur d’entre vous.

Une belle occasion de se challenger tout
en apprenant de maniere ludique des
notions avancées de mixologie.

Vous étes préts ? A vos shakers !!!




A la fois ludique et pédagogique, le “Défi cocktail” permet de vous initier ou de vous perfectionner aux techniques de
mixologie. L’objectif étant de réaliser le meilleur cocktail, cet atelier exige a la fois créativité et technicité.

Chaque groupe apprendra des secrets professionnels différents...a vous de les partager en fin d’atelier... ou pas!
Nous partageons avec vous nos connaissances lors de ce moment convivial.

. ” Une équipe de barmans professionnels diplomés ou
Prestations delivrables partout en France et dans . e ) , . ,
. justifiant d’une expérience conséquente en tant que
les pays limitrophes. . .
AN barman et une expertise sur la connaissance des
produits présentés.
- 2 Forns 2 . , . 2 g
: , " [ La réalisation et dégustation d’un cocktail création
Ateliers prévus pour un minimum de 2 heures . .. )
e .. realisé seul ou en groupe ainsi que les conseils et
d’animation et pour 10 personnes minimum. , ; i .
I’'apprentissage de techniques professionnelles
< avancées.

La possibilité d’ajouter cette option supplémentaire
a votre prestation:
e support de cours et goodies.

Prestation “tout compris”, nous sélectionnons avec
vous des produits prémiums et apportons
I'intégralité du matériel nécessaire a la réalisation
de I'atelier.

Prestation disponible en
Anglais

2.
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Axé sur les spiritueux cet atelier a pour vocation de partager ensemble
notre passion pour les beaux produits et vous donner la possibilité
d’appréhender au mieux 'univers de la dégustation.

“J’aime le Rhum, mais je ne connais pas grand-chose a ce domaine et j’ai
du mal a exprimer mon ressenti”.
“Quelle est la différence entre Whisky et Whiskey?”

Apprenez I'histoire et les origines d’un produit. Initiez-vous au plaisir de
la dégustation et exercez-vous a parler de vos ressentis sur votre
dégustation.

Quoi de plus frustrant que d’apprécier (ou non) un spiritueux sans
pouvoir exprimer clairement votre ressenti.



A la fois ludique et pédagogique, I'atelier dégustation vous permet de découvrir une famille de spiritueux et de vous

initier aux techniques de dégustation.
Nous partageons avec vous nos connaissances lors de ce moment convivial.

: " Une équipe de barmans professionnels diplomés ou
Prestations délivrables partout en France et dans i . ca :
. justifiant d’une expérience conséquente en tant que
les payxs limitrophes.

barman et une expertise sur la connaissance des
produits présentés.

*
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Une présentation compléte du spiritueux
sélectionné (histoire, élaboration, déclinaisons du
produit). Dégustation guidée de 5 produits avec I'un
de nos barmans expert. Des techniques de
dégustation sensorielle.

Ateliers prévus pour un minimum de 2 heures
d’animations et pour 10 personnes minimum.

La possibilité d’ajouter cette option supplémentaire
a votre prestation:
e support de cours et goodies.

Prestation “tout compris”, nous sélectionnons pour
vous des produits prémium et apportons
I'intégralité du matériel nécessaire a la réalisation
de I'atelier.

Prestation disponible en
Anglais

A LA
K1 [N
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Aux proches d’0Odyssée Comptoir qui nous soutiennent et nous supportent au quotidien.

Souad et Véro pour leur aide et coaching en Marketing et Branding.

Clotilde, graphiste hors pair qui a réalisé le logo de I’Odyssée Comptoir.

e A vous nos clients, qui nous accordez votre confiance.



Julien HAMAILI (E.I.)
918 686 577 RCS de Lyon

06.52.53.40.01
www.odysseecomptoir.com



